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Chez nous, chague ingredient est meticuleusement eépluche, taille et coupré a la main,

Nos ENTREES

@ GEufs durs mayonnaise

® Cromesquis au chorizo et chévre

@ & Carpaccio de boeuf avec sa marinade
« Basque » et ses copeaux de Brebis

A PARTAGER OU PAS !

@ @ | Planche de charcuterie fine
(assortiment de charcuterie italienne, frangaise et espagnole)

Nos SALADES & BOWLS

@ La César
Salade, tomates, oignons rouges, crodtons, poulet,
copeaux de parmesan, sauce césar

§ @ La Panzanella au chévre

Mache, tomates multicolores, crodtons, basilic, oignons rouges,

palets de chévre chaud « maison », olives

¥ La Parisienne
Salade, tomates, champignons de Paris frais, emmental,
jambon blanc, oeuf dur, mayonnaise

Servi jusqu’a 12 ans inclus
Cheese Burger ou Nuggets de Poulet + frites

1 boisson au choix (verre de coca ou diabolo
ou Ice Tea ou Sirop a l'eau)

1 boule de glace ou 1 crépe

Nous vous informons que les chéques ne sont pas acceptés
dans [établissement. Merci de votre compréhension.

Nos PLATS

2F Fish and chips maison
avec sa magnifique sauce

& & La Poutine de Sud Ouest

(magret de canard, piment d’Espelette, Brebis) 19,90 €
® Aiguillettes de Poulet & la normande 17,90 €

@ Brochettes de Gambas TIKKA masala
et son risotto de Quinoa

# Onglet de Boeuf (230gr cru) a I'échalote

@ Ravioles a la creme de champignons,
huile de truffes et pancetta snackées

# Andouillette grillée et sa creme
de moutarde a I'ancienne

© Nouilles sautées aux petits légumes
et son poulet « pop corn »

Nos BURGERS

Burger du Facteur

Bun’s triangle feuilleté ou bretzel, steak haché (150gr cru)*,
crudités, cheddar, sauce qui va bien !

& Croq’burger Basque
Bun’s croq toasté, steak haché 150gr, oignons rouges,
poivrons grillés, tomme de brebis, chorizo,
mayonnaise au piment d’Espelette

Option pour nos burgers :

*Supplément double steak haché
Supplément créeme cheddar sur les frites

TESTEZ « OPTION VEGGIE »
POSSIBLE SUR TOUS LES BURGERS
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Nos DESSERTS

Duo de 1/2 Crottins de chévre de la Ferme
« Les Ganaches » d’Ivoy le Pré

Café Gourmand (3 mini-desserts maison)
(Option thé +1€)

Creme Brilée « maison »
Mousse au chocolat aux éclats de « Daim »

Ile Flottante avec sa creme anglaise et
son coulis caramel

Tarte aux pommes fagon Tatin sur croissant,
coulis de caramel et sa glace vanille

Crépe au sucre (2 €) ou Nutella (3 €)

Servi uniquement du lundi au samedi au déjeuner,
suivant la limite des stocks disponibles et hors jours fériés

Plat du Jour

Plat du Jour + Café Gourmand
(Option thé +1€)

Formule compléte

Euf dur mayonnaise + plat du jour + café gourmand
(Option thé +1€)
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